
• Les bûches        individuelle 4,7€  

4 personnes 20€ 
6 personnes 30€ 

         8 personnes 40 € 
- La GABRIELLE: Sorbet poire plein fruit, Glace Caramel et Pécan caramélisées, Biscuit aux 

amandes,, Coulis Poire, Sablé façon Crumble (non disponible en individuelle) 
- La TENESSEE : Mousse chocolat noir grand Cru, Crémeux chocolat Blanc Vanille, Biscuit 

moelleux aux noisettes, Mousse chocolat au lait, praliné feuilletine. 
- La MARIE : Biscuit Pain d’épices, pommes fondantes façon tatin, crémeux Miel, Mousse Vanille. 
- La LAURA: Mousse Marron aux éclats de marrons confits, pignons caramélisés, crémeux 

mandarine, gel d’agrumes, Dacquoise fruits secs 
- L’ENVIE : Biscuit Madeleine citron vert, Confit exotique, ganache montée aux épices, Mousse 

Litchi-Citron Vert 
 

• Les gâteaux de soirée    commande à partir de 10 pièces – 12€/ 10 pc 

Tartelette Citron meringuée, Mousse Chocolat Noir Tonka, Tartelette façon Forêt Noire, tartelette citron 
praliné, Pompon Framboise- verveine, bounty,,tartelette marron-mandarine… 

Noël & Nouvel an 2020 
Date limite de commande le 20/12 et le 27/12 

ATTENTION, QUANTITES LIMITEES ! 
04 94 60 16 91 

contact@clotilde-patisserie.fr 

 
 LES DESSERTS 

 
 
Grand Cru Madagascar, Palet Or, Thym et Miel, Verveine, Thé Earl Grey, Caramel- Praliné, Rocher, 
Praliné Pécan, Praliné lait- Macadamia, Cappuccino, Passion, Citron, Meringuettes Chocolat, 
Mendiants, Orangettes, Gingembrettes… 
 

• Les Boules de Noël garnies (métal)      3,30€ 
• Meringuettes au chocolat noir       4€ 
• Les Ballotins Boules blanches et or      4,50€ 
• Les Sachets Nounours Guimauve et Chocolat    5,80€ 
• Les Ballotins Sapin blancs et or      5,60€ 
• Assortiment Chocolats Dégustation « Livre »     13€ 
• Ballotin de chocolats (125gr ou 250gr)     11€ / 21€ 
• Ballotin de chocolats (375 gr ou 500 gr)     31€ / 42€ 
• Orangettes ou Gingembrettes 150Gr      10,50€  
• Sachet Marrons Confits (5pièces)      10€ 

 
 

LES CHOCOLATS & CONFISERIES 

LES GOURMANDISES SALEES  
 
• COFFRET FOIE GRAS MAISON       125 gr  21€ 

250 gr 39€ 
500 gr 65 € 

Terrine de foie gras faite maison, accompagnée de sa brioche et de Sel du Canada. 
• Assortiment au choix de pains individuels    0,35€ / pièce 

Figue & Céréales, Noix & Châtaigne, Tradition, Abricots- Noisettes, Cranberries-Pistaches 
• Pour accompagner vos mets de fête : foie gras, fruits de mer, fromages… N’hésitez pas à 

commander à l’avance vos pains aux fruits, seigle, céréales, couronnes, brioches…  
 

 

 

 


