
Menu
D E  F Ê T E S  2 0 2 5

6H30-18H00 NON-STOP

Horaires
E X C E P T I O N N E L S

Mercredi 24 Décembre

Fermé le 26 Décembre
1er et le 2 Janvier

Date limite de commande :
le 21/12 et le 29/12

Attention :
QUANTITES LIMITEES !

04 94 60 16 91 
   Place Georges Clemenceau

83830 CALLAS 
     contact@clotilde-patisserie.com

  www.clotilde-patisserie.com

Chers Clients,  
Nous vous remercions de

votre confiance pour
accompagner vos Fêtes. 

Nous avons le plaisir de vous
proposer cette année encore, des
créations inédites, une collection
créée avec passion, entièrement

maison...

N’hésitez pas à faire appel à nous, si vous
avez des questions, ou besoin de

conseils...

Nous vous souhaitons de
joyeuses fêtes ! 

Jeudi 25 Décembre

Mercredi 31 Décembre

7H30-11H30

6H30-18H00 NON-STOP

Retrouvez nos
Frangipanes et Brioches en Boutique 

dès le 03 Janvier



Mousse Légère chocolat blanc et coco
Confit Mangue Passion Gingembre

Biscuit moelleux
Sablé Citron

Bûches
N E F E R T I T I *  

P E N E L O P E

Mousse Intense Chocolat Noir 
Confit de griottes

Biscuit Chocolat Intense
Croustillant Feuilletine

F R I D A

Mousse Intense Vanille
Crémeux à la Vanille Torréfiée

Poires pochées Vanille
Biscuit Financier Vanille et Pignons

Biscuit sablé

J A N E
Mousseux Noisettes

Mousse Chocolat Lactée
aux noisettes Grillées
Croustillant Praliné

Biscuit Moelleux Noisettes- Citron
Glaçage Croquant

O L Y M P E

R O S A * *

Etoile en Nougatine, 
garnie de choux vanillés caramélisés

6-8 personnes uniquement 
Disponible uniquement pour le 31

Glaces Marron et Vanille
Dacquoise aux Amandes

Meringue Fondante
Bûche Glacée à  conserver au Congélateur

M I G N A R D I S E S
Coffret de 11 Pièces 16 €    
Coffret de 18 Pièces  26 € 

Tarifs
Individuelle  4,90 € 
4 personnes  24 €
6 Personnes 36 €
8 Personnes 48 €

    

*Vegan
** Sans gluten

Pains
Pour accompagner vos mets de fête,

n’hésitez pas à demander conseil à notre
équipe et à commander à l’avance vos

pains aux fruits, pains spéciaux : seigle,
céréales, couronnes, brioches ...

Pompe à l’huile 4,50 € 
Panettone 13 €

Pain d’Epices 13 €

Pains Fantaisie : 4 € / 400Gr Env.
Noix-Chataîgnes, Maïs-Tournesol 

Miel-Epices

Mais aussi :
Pain aux fruits

Pains aux Céréales, 
Rustique

Seigle
Petit Provençal

Miche de Tradition Label Rouge
Pain Sans Gluten
Ficelle Apéritif

Baguette Reine ou aux Céréales ...

Tous nos Pains sont réalisés avec notre
Levain, et des farines Brutes sans additifs

Pour l’apéritif :
Ficelles apéro, Petit Provençal

Vous dégustez :

Des fruits de mer ?
Pain de Seigle, Rustique, Baguette aux Céréales

Du Fromage ?
Pain aux fruits, Rustique, Miche de Tradition

Du Foie Gras ?
Pain aux Céréales, Reine,Brioche, Pain d’épices

Conseils de
Dégustation

Envie de Fraîcheur?
Nos glaces et Sorbets maison sont

également disponibles en boutique...

Chocolats & Douceurs
Orangettes 12 € 

Coffret Oursons en Guimauve   9,50€
Tableau en chocolat 8 €

Coffret Marrons Confits 12,50 €
Sablés de Noêl... 

Retrouvez bien d’autres Douceurs en
Boutique....

Ecrin de Chocolats 30 Pièces    19 €
Ecrin de Chocolats 48 Pièces    30 €
Ecrin de Chocolats 80 Pièces    45 €

Ganaches et pralinés maison :
NOIRS: Chocolat noir Intense, Thé fleuri, Café,
Rocher, Praliné Pistache, Miel,Praliné Pignons?
mendiants
LAITS: Grand cru 42%, Rocher lait, Praliné
Cacahuètes, Gianduja

     


